
Lunchkaart 
Keuze uit waldkorn of flaguette 

 
Uit de zee                 14,95  
Belegd met krabsalade, gerookte zalm, rivierkreeftjes, garnalen, 
bosui en limoenmayonaise 
  
Warme brie 12,50 
Gegarneerd met gebakken paddenstoelen, tijm, rucola en  
balsamico stroop  
- extra lekker met parmaham 3,50 
 
Avocado ei (vega)              11,95 
Knoflooktoast belegd met avocado, gebakken ei, cherry tomaat, 
Parmezaanse kaas en een gember mayonaise 
- supplement gerookte zalm         3,95 
 
Carpaccio               14,95  
Belegd met rundercarpaccio, gebakken spekjes, Parmezaanse kaas, 
pijnboompitjes, pesto, zongedroogde tomaat en truffelmayonaise 
- supplement eendenleverkrullen                4,95  
  
Pittige kip                        12,95  
Gebakken kippendij met paprika, champignons, rode ui en 
een spicy gembermayonaise 

  
Kroketten voor de bourgondiër                          11,95 
Twee bourgondische rundvleeskroketten op molenaarsbrood met 
mosterdmayonaise 
 
Garnalen kroketten        13,95 
Geserveerd op molenaarsbrood met limoenmayonaise 
  



Clubsandwiches 

Clubsandwich vis              15,95  
Drie belegde boterhammen met pesto roomkaas, rivierkreeftjes en 
garnalen - garnalen kroket - krabsalade 
 
Clubsandwich vlees             15,95  
Drie belegde boterhammen met carpaccio, gebakken spekjes en 
truffelmayonaise - parmaham met pesto roomkaas en 
zongedroogde tomaat - bourgondische rundvleeskroket 
 
Clubsandwich kip        15,95 
Drie belegde boterhammen met gerookte kip en pesto roomkaas -
crispy chicken met bbq saus - gebakken kippendij met gember 
mayonaise  
 
Tosti ham en kaas       7,50 
Heerlijke pan tosti op molenaarsbrood met Spijs & IJs saus  
 
Tosti pulled pork 9,95 
Heerlijke pan tosti op molenaarsbrood belegd met pulled pork, 
coleslaw en cheddar geserveerd met Spijs & IJs saus 
 
Uitsmijter           9,95 
Ouderwetse uitsmijter met 3 scharreleieren geserveerd  
op 2 sneden molenaarsbrood    Supplementen: 

 

  

- Ham  0,95  
- Kaas  0,95 
- Gerookte kip 0,95 
- Champignons 0,95 

- Tomaat  0,75 
- Spek  0,95 
- Gerookte zalm 3,95 
- Pulled pork 3,95 

 



Voor de stevige trek… 

Ribeye burger                             19,95 
Brioche met een ribeye burger, kropsla, augurk, uien chutney, 
cheddar kaas en Spijs-en-IJs saus 
 
Avocado burger (vega) 17,95 
Brioche met een avocado burger, pico de gallo, peper relish en een 
smokey hemp saus 
 
Saté babi  21,95 
Spies van varkenshaas geserveerd met zoetzure komkommer, rode 
ui, gefruite ui, mini loempia’s, pindasaus en kroepoek  
 

Al deze gerechten worden geserveerd met friet 
  

  

  

  

                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

¿ Wist u dat ?  

Wij erg hechten aan lokale producten en ondernemers, zo werken wij 

samen met keurslager Marco van Strien, groentehandel Jan in ’t groen, 

bakkerij de Koning, Verkooijen aardappels, John Flora en wijnhandel van 

Iersel 



Maaltijdsalades ( lunch & diner ) 

Onze maaltijdsalades worden geserveerd met brood of friet  

Salade uit de zee                          18,95  
Salade met gerookte zalm, gebakken gamba’s, garnaaltjes, 
rivierkreeftjes, cherrytomaatjes en een kruidendressing 
 
Carpaccio salade         18,95 
Salade met carpaccio, gebakken spekjes, pijnboompitten, 
Parmezaanse kaas, kruidendressing, zongedroogde tomaat, olijf en 
truffelmayonaise 
 
Beef salade       18,95 
Salade met gebakken ossenhaas puntjes, paddenstoelen, paksoi, 
croutons en een sesam saus 
  
Warme brie salade (vega)      16,95 
Salade met warme brie, walnoten, honing, gestoofde peer, 
zongedroogde tomaat en balsamico 
- extra lekker met parmaham 3,50 
  

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
¿ Wist u dat ?  
U gewoon gebruik kunt maken van onze wifi? Vraag gerust aan een van 
onze medewerkers hoe u hierop kunt inloggen  

 



Dinerkaart 
           Voorgerechten  
 

Huisgemaakte rundercarpaccio            13,95  
Met Parmezaanse kaas, pijnboompitten, gebakken spekjes, 
zongedroogde tomaat, pesto en truffelmayonaise   
– supplement eendenleverkrullen               4,95  
 
Gyoza  12,50 
Met beef, spitskool salade, sesam, gefruite ui en spicy gember 
mayonaise (ook vega te bestellen) 
 
Paddenstoelen risotto 11,50 
Romige risotto van kastanje champignons, gegarneerd met 
gestoofde paddenstoel, Parmezaan krokante en kruidenolie 
 
Coquille          13,95 
Gebakken coquille, pastinaak crème, parmaham, groente chips,  
beurre noisette en hazelnoot 
 
Thaise zoete aardappelsoep 11,50 
Met gamba, paksoi en peterselie olie 
 
Tomatensoep                     7,50 
Huisgemaakte tomatensoep met een crouton van tomatenbrood 
 
Broodplankje          6,95 
Vers gebakken broodje met smeersels  



Dinerkaart 
Hoofdgerechten  

Onze hoofdgerechten zijn te bestellen vanaf 17:00 uur en worden 

geserveerd met bijpassende garnituur  

Saté babi                          21,95  
Spies van varkenshaas met zoetzure groentes, gefruite ui, mini 
loempia’s, kroepoek en pindasaus  
 
Ribeye burger          19,95 
Brioche met een ribeye burger, kropsla, rode ui chutney, cheddar, 
aardappel wedges en Spijs-en-IJssaus  
 
Avocado burger (vega)  17,95 
Brioche met een burger gemaakt van avocado, pico de gallo, pepper 
relish en een smokey hemp saus geserveerd met aardappel wedges 
 
Spareribs 26,95 
Hele rib gelakt met huisgemaakte marinade, gegrilde maiskolf,  
bbq saus en aioli 
 
Tournedos               33,95  
Het meest malse stukje van het rund geserveerd met 
pastinaakcrème, geroosterde groentes en gepofte zilverui 
- Keuze uit pepersaus, sjalottenjus of kruidenboter 
Optioneel surf&turf met 3 gebakken gamba’s 3,95
      
Flat iron steak 24,95 
Gemarineerde steak van de green egg met pastinaakcrème, gepofte 
zilverui en groentechips 
- Keuze uit pepersaus, sjalottenjus of kruidenboter 
 
 
 
 
 



Knolselderij steak (vega) 19,95 
Gegrilde knolselderij steak, notenkorst, pompoencrème, 
sjalottenjus, gestoofde paddenstoel 
 
Oosterse zalm      24,95 
Zalmfilet op Oosterse wijze met sesamsaus, geroosterde broccoli, 
hazelnoot en noodlessalade 

Extra’s 
 
Truffelfrites +2,50 
Verander uw gewone friet in truffelfrites met Parmezaanse kaas, 
zeezout en truffelmayonaise 
 
Groene salade       3,95 
Een lekkere gemengde salade om te delen 
 

 
Voor de kleintjes… 

Onze kindermenuutjes zijn inclusief een ‘Spijs muntje’ voor een 
bolletje ijs naar keuze in onze ijssalon en een cadeautje na het eten  
 
Kindermenu met een frikandel, kroket of chicken strips    12,50 
Kinderfrietje met mayonaise, met snack naar keuze, garnituur en 
appelmoes  
 
Kindermenu met sparerib of saté babi 16,50 
Met een kinderfrietje met mayonaise, garnituur en appelmoes 
 
Kinderpasta (vega)          12,50 
Spaghetti met tomatensaus, pesto en mozzarella 

 

  



Dessertkaart 
Al onze desserts zijn huisgemaakt…. 

 
Winter dessert 8,95 
Gekarameliseerde peer, vanille crème, crumble, pecannoot, 
karamelgel, honeycomb en bastogne ijs 
 
Chocolade moelleux 8,95 
Warme chocolade lava cake met een karamelmousse, ingelegde 
sinaasappel en sinaasappel gel 
 
Trio van chocolade 8,95 
Overheerlijke zachte witte chocolade mousse, pure chocolade 
ganache, chocolade ijs, crumble en een abrikozen gel 
 

Digestief 
 

Rivesaltes Ambré - Famille Bousquet - Frankrijk  5,50 
Geselecteerd door onze wijnhandel Van Iersel, een zoete  
donkere dessertwijn met tinten van amandel, vijg en karamel 
 
Cappuccino martini Baileys, Kahlua, opgeschuimde melk 9,95  
Espresso martini Vodka, Kahlua, vanille siroop 9,95 

 
IJscoupes 

 
Coupe Teteringen           7,95 
Framboos- en witte chocolade ijs, meringue, witte chocolade, 

frambozensaus en slagroom 

 
Coupe Oosterhout            7,95 
Noten- en vanille ijs, gebrande noten, notensaus en slagroom 
 
Coupe Breda 7,95 
Cookies- en vanille ijs besprenkeld met stukjes cookie dough, 
karamelsaus en slagroom 



Coupe Den Hout            7,95 
Bastogne- en vanille ijs, speculoos kruimels, lotus speculoossaus  
en slagroom 
 
Coupe Oosteind  7,95 
Koffie crunch- en stracciatella ijs, overgoten met een warme 
espresso, mokkaboontjes en slagroom 
 
Coupe Hulten            7,95 
Heerlijke coupe van vanille- en chocolade ijs overgoten met 
advocaat en slagroom 
 
Coupe Reeshof              7,95 
Amarena kersen- en vanille ijs geserveerd met amarena kersen, 
kersensaus en slagroom  
 
Coupe Molenschot            7,95 
Stroopwafel- en vanille ijs, daarbij stroopwafelstukjes,  
karamelsaus en slagroom.  
 
Coupe Rijen               7,95 
Drie soorten sorbetijs, mix van vers fruit, aardbeiensaus en 
slagroom 
 
Coupe Gilze             7,95 
Trio van verschillende chocoladesoorten met Belgische stukjes 
chocolade en een heerlijke toef slagroom  
 
Kinder coupe              4,95 
2 bolletjes ijs naar keuze met smarties en slagroom  

 
 
¿ Wist u dat ?  
Al ons ijs dagelijks vers met de hand gedraaid wordt en ons sorbetijs voor 

meer dan 50% uit vers fruit bestaat  



Drankenkaart 

Warme dranken  

Koffie             3,10  
Cafeïnevrije koffie         3,10  
Espresso            3,10  
Dubbele espresso                        4,20  
Cappuccino            3,35  
Café latte                        3,95  
Latte macchiato          3,95  
Thee              3,10  
Verse munt- of gemberthee        4,25  
Warme chocomel          3,50  
Warme chocomel met slagroom       4,50  
Babyccino      2,50 
Chai latte            4,75 
Dirty Chai Latte       5,50 
Pumpkin Spice Latte     4,75 
Caramel Latte         4,75  
Witte chocolade Latte     4,75  
Hazelnoot Latte      4,75 
IJskoffie Spijs met IJs     5,95 
 
Speciale koffie’s  

Irish coffee  (Jameson whiskey)       7,95  
French coffee  (Grand Marnier)        7,95  
Italian coffee  (Amaretto)        7,95  
Spanish coffee  (Tia Maria)        7,95  
Baileys coffee      7,95 
43 coffee      7,95 
 
Extra’s 
Havermelk      0,50 
Slagroom      0,90 
Extra shot espresso     1,50 



Drankenkaart 

Frisdranken 
Coca Cola / Zero           3,10 
Sprite / Fanta Orange / Cassis         3,10 
Chaudfontaine Rood / Blauw         2,95 
Chaudfontaine Rood / Blauw 0,5L                        5,50 
Fuze Tea Sparkling / Fuze Tea Green                       3,25 
Appelsap                          3,25 
Tomatensap                          3,25 
Rivella                           3,25 
Tonic / Bitter lemon / Ginger Ale                        3,25 
Ranja / Kan ranja               1,75/ 5,75 
Chocomel / Fristi           3,25 
Verse jus d’orange          4,95         
 
Aperitieven  
Martini Bianco / Rosso           4,50 
Port rood / wit            3,95 
Sherry medium dry / dry 3,95 
Campari            4,50 
  
Likeuren  
Cointreau, Drambuie, Sambuca, Amaretto, Baileys,       5,50 
Licor 43, Tia Maria, Grand Marnier, Frangelico, Safari, Limoncello  
  
Gedistilleerd  
Jonge Jenever, Schrobbelér, Jägermeister     3,50 
Bacardi Rum / Captain Morgan Gold Rum       4,50 
Smirnoff Vodka / Absolut Vanille Vodka     4,50 
 
Whiskey & cognac  
Jack Daniels                          5,50 
Glenfiddich, single malt          6,50 
Remy Martin V.S.O.P.            7,75 
     



Bieren van ’t vat 
Hertog Jan 25cl / 45cl 3,50 / 5,50 
Hertog Jan Weizener 30cl / 50cl 5,50 / 7,50 
Corona 4,50 
Leffe blond 5,50 
Leffe dubbel 5,50 
Triple karmeliet 5,50 
Seizoensbier 5,50 
(vraag onze medewerkers naar het seizoensbier van dit moment) 

 
Bieren op de fles 
Hoegaarden witbier  4,75 
Liefmans / 0.0%  4,75 / 4,50 
Leffe tripel 5,25 
Duvel 5,50 
La Chouffe 5,50 
La Chouffe 0.4% 5,50 
Brouwerij ’t IJ IJwit 6,50 
Brouwerij ’t IJ IPA 6,50 
Rosé bier 4,75 
Leffe blond 0.0% 4,50 
Radler 2.0% / 0.0% 4,50  
Hertog Jan 0,0%                                                                                      3,25 
Corona Cero  4,25 
 
 Cocktails 
Aperol Spritz 8,50 
Cocktail Spijs&IJs - Limoncello, Cava, Bruiswater 8,95 
P*rnstar Martini 9,95 
Espresso Martini 9,95 
Cappuccino Martini 9,95 
 
Gin & Tonic (worden geschonken met Fever-Tree elderflower tonic) 
Gordon’s pink met rood fruit 8,50 
Bombay Sapphire met sinaasappel & kruidnagel 9,50 
Hendrick’s  met komkommer 10,50 



Wijnkaart 
Wit  
Chardonnay - Le Trésor - Frankrijk            5,50/27,50 
Perzik, meloen en boter 
Pinot Grigio - Viña Tarapaca – Chili           5,95/29,50 
Citrus, licht en soepel 
Verdejo - El Brabantino - Spanje            5,95/29,50 
Citrus, tropisch fruit en licht bitter 
Sauvignon Blanc – Demuerte – Spanje      32,50 
Limoen, abrikoos en witte bloemen 
Rioja Blanco - Sierra Cantabria - Spanje      37,50 
Mango, citrus en zacht 
Muller Thurgau - Tolltraum Reinhardt - Duitsland          4,50/22,50 
Zoet, zoet en zoet 
 
Rosé 
Blend - Pont Neuf - Frankrijk            5,50/27,50 
Fruitig, licht en zacht 
Monastrell & Syrah – Demuerte – Spanje      32,50 
Bloemig, aardbei en fris 
 
Rood 
Tempranillo - Protocolo Tinto - Spanje           5,50/27,50 
Rood fruit, lichte rook en koffie 
Merlot - Guichard - Frankrijk            5,50/27,50 
Rood fruit, subtiel en zacht 
Monastrell - Demuerte One - Spanje                     32,50 
Bramen, zwarte kers en vanille 
Primitivo – Schola Sarmenti – Italië      37,50 
Eiken, kruiden en vanille  
 
Mousserend 
Blend - Cava Jaume Serra Brut - Spanje           5,95/29,50 
Fruitig, limoen en fris 

 

 



    Borrelkaart 

Nacho’s classic           12,50 
Cheddar, ui, tomaat, salsasaus en guacamole 
 
Nacho’s Sabroso         14,50 
Cheddar, ui, pico de gallo, Mexicaans gehakt, créme fraîche,  
salsasaus en guacamole 
 
Borrelmaatjes Bittergarnituur          12 stuks    13,75 
Met mayonaise & curry 
 
Torpedo garnalen             8 stuks      9,95 
Met chilisaus 
 
Mini frikandellen           12 stuks      7,75 
Met mayonaise & curry 
 
Bourgondische bitterballen           8 stuks         9,95 
Met mosterdmayonaise 
 
Borrelmaatjes kaas            8 stuks      9,95 
Met spicy gembermayonaise 
 
Chicken strips             6 stuks      9,95 
Met chili mayonaise 
 
Crispy jalapeno’s             8 stuks      8,95 
Gevuld met roomkaas en limoenmayonaise 
 

Loaded fries 

Truffel            7,50 

Met Parmezaanse kaas & truffelmayonaise 

 

Pulled Pork           9,50 

Met zoetzure groentes & barbecuesaus 



 

Plateautjes 

 

Broodplankje           6,95 

Breekbrood met aioli, kruidenboter en tomatentapenade 

 

Plateau Spijs & IJs        29,95 

Brood met smeersels, nacho’s, truffelfriet, olijven, parmaham, 

chicken strips, bitterballen, belegen kaas en druiven 

 

Plateau Vega         29,95 

Brood met smeersels, nacho’s, truffelfriet, olijven, zachte geitenkaas 

en uienchutney, crispy jalapeno’s, Borrelmaatjes kaas en druiven 

 

 


